
R E S TA U R A N T



Getränke

Durstlöscher

Bionade Holunder 1			   0,33 l	 4,20

Coca-Cola 1, 2, 9 			   0,50 l	 4,50

Coca-Cola Zero 1, 2, 9, 10	  		  0,50 l	 4,50

Fanta 1, 2			   0,50 l	 4,50

Sprite 1, 2			   0,50 l	 4,50

Apfelschorle			   0,50 l	 4,50

Apfel-Kirsch-Schorle 			   0,50 l	 4,50

Säfte und Nektare vom Bodensee

Johannisbeer-Nektar		   	 0,20 l 		 3,80

Mango-Nektar			   0,20 l	 	 3,80

Multivitaminsaft			   0,20 l	 3,80

Traubensaft			   0,20 l		  3,80

Apfelsaft			   0,20 l		  3,80

Grapefruitsaft			   0,20 l			   3,80



Feinperliges Wasser 

Bad Dürrheimer 

Classic oder Naturell	  		  0,25 l	 2,90

Classic oder Naturell			   0,50 l	 4,50

Medium			         1 l	 6,50

Kaffee & Tee 

Kaffee Crema 9			   	 3,10

Cappuccino 9			   	 3,90 

Espresso 9 | Espresso Macchiato 9			   2,60 | 2,80

Heiße Schokolade | mit Sahne		  	 3,70 | 4,00

Milchkaffee 9					     3,90

Latte Macchiato 9				    3,90

Tee				    2,80



Bier

Rothaus Pils			   0,33 l		  4,50

Rothaus Pils alkoholfrei 			   0,33 l	 	 4,50

Rothaus Pils			   0,50 l		  5,50

Stiftungsbräu Helles			   0,50 l		  5,50

Stiftungsbräu Naturradler			   0,50 l		  5,50

Erdinger Hefeweizen			   0,50 l		  5,50

Erdinger Hefeweizen dunkel		  0,50 l		  5,50

Erdinger Hefeweizen alkoholfrei	 0,50 l	 5,50

Erdinger Kristallweizen			   0,50 l		  5,50

Weine vom Bodensee

Müller-Thurgau trocken			   0,25 l		  6,80

Spätburgunder Weißherbst 		  0,25 l		  7,10

Spätburgunder Rotwein trocken	 0,25 l		  7,10

Meer-Secco weiß			   0,20 l		  7,00

Winzerverein Meersburg | Meersburger Sonnenufer

Weißburgunder trocken			   0,75 l		  24,50

Chardonnay 			   0,75 l		  24,50

Weingut Kress Überlingen | Überlinger Felsengärten

Cuvée blanc trocken			   0,75 l		  31,00

Cuvée noir trocken 			   0,75 l		  31,00



Speisen

„Ich lebe von guter Suppe und nicht von guter Rede“
M O L I È R E

 

Suppen

Kokos-Curry-Suppe mit Brot 	 6,90
mit Streifen vom Räucherlachs, dazu Brot	 8,50

Tomatensuppe 	 6,90
mit Sahnehaube und Brot

Alle unsere Suppen werden mit Baguette-Brot serviert.

Nudeln 

Käsespätzle 1, 2	  12,80
mit Röstzwiebeln und Salatbukett

Spaghetti „Bolognese“ 	  12,90
mit Hackfleischsauce

Spaghetti „Napoli“ 	 10,50
mit Tomatensauce



Überlinger Salatteller 1, 2, 4	 18,90
Großer bunter Salatteller an Reichenauer-Dressing mit  
Saiblingsfilet und Kräuterbutter 

Wohlfühlsalat 1, 2, 4	 17,90
Großer bunter Salatteller an Reichenauer-Dressing mit  
gebratenen Putenstreifen 	und Champignons

Buddha Salat 1, 2, 4	 16,50
Großer bunter Salatteller an Mango-Chili-Dressing, 		
dazu gebackene Teigtaschen pikant gefüllt mit 			 
Hähnchen und Asia-Dip 

Feinschmecker Salat 1, 2, 4, 10	 17,50
Großer bunter Salatteller an Reichenauer-Dressing mit  
in Bierteig gebackenen 	Fischknusperle, dazu Remoulade

Griechischer Hirtensalat 1, 2, 3, 6, 10	 14,90
Großer bunter Salatteller mit Hirtenkäse, gemischten 		
Oliven, Zwiebeln und Peperoni an Balsamico-Dressing

Bunter gemischter Salatteller	 9,90

Beilagensalat	 5,50

Alle unsere Salate werden mit Baguette-Brot serviert. Sie können wählen zwischen 
Mango-Chili-Dressing, Reichenauer-Dressing oder Balsamico-Dressing.



„Es ist besser, zu genießen und zu bereuen, als zu 	
bereuen, dass man nicht genossen hat“
B O C C A C C I O

Burrito „Athen“	  13,90
Weizenfladen mit Tzatziki, Gyros, Salat, Zwiebeln, Kidney-
bohnen und Champignons, dazu ein kleiner Hirtensalat

Riesen-Currywurst mit Pommes Frites 2, 3, 8 	  11,50

Riesen-Currywurst mit Brot 2, 3, 8 	  8,90

„Säntisblick“ 2, 8 	  11,90
Schweizer Wurstsalat mit Käsestreifen, Zwiebeln,		   
Essiggurken, dazu Brot 

Wienerle mit Pommes Frites 2, 3, 8 	  9,50

Wienerle mit Kartoffelsalat 1, 2, 4 	  9,50

Wienerle mit Brot 2, 3, 8 	  7,90



„Man muss dem Körper Gutes tun, damit die Seele 
Lust hat darin zu wohnen“
W I N S T O N  C H U R C H I L L

Gyros mit Pommes Frites	 15,90
und hausgemachtem Tzatziki

Ofenkartoffel 2 	  	
mit Räucherlachs-Streifen, dazu Sour Cream & Salatbukett    
mit Sour Cream & Salatbukett	  11,90

Gebratene Gemüsemaultaschen an Tomaten-Sauce 	 12,90
mit einem Salatbukett

Gegrilltes Putensteak	 16,90
wahlweise mit Kräuterbutter oder Rahmsauce dazu		   
Pommes Frites und Beilagensalat  

Schweineschnitzel  „Wiener Art“ 	  15,90
mit Pommes Frites

Falafel Teller 2 	  13,90
mit Pommes Frites, Coleslaw und pikantem Knoblauch-Dip

Alle Gerichte mit Pommes Frites erhalten Sie auf Wunsch auch 
mit Süßkartoffel Pommes zum Aufpreis von 2,00 € oder mit 
Spätzle und Rahmsauce für einen Aufpreis von 2,50 €.

16,90



Vitales aus der veganen Küche 

Salatteller „Oriental“	 13,90
Bunt gemischte Salate der Saison an Mango-Chili-Dressing  
mit Falafelbällchen, Avocado Baguette-Brot & Sweet-Chili-Sauce

Burrito „Bombay“ 	  13,90
Weizenfladen mit Currycreme, veganen Hähnchencrunchies, 
Salat & Mango-Chili-Dip

Dazu oder einfach so …

Große Pommes Frites	 5,50

Süßkartoffel Pommes Frites	 6,50

Spätzle mit Rahmsauce	 5,90

Fischstäbchen, Chicken Wings, Chicken Nuggets,  
vegane Nuggets oder Falafelbällchen 
inkl. einem Dip nach Wahl 

4 Stück 4,00 | 6 Stück 5,50 | 9 Stück 7,50



WICHTIGE INFO:

Bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen 
und Allergenen haben, die in unseren Speisen und Getränken 
enthalten sind.

Wir beraten Sie gerne.

ZUSATZSTOFFE

1 mit Farbstoff/en   
2 mit Konservierungsstoff/en   
3 mit Antioxidationsmittel   
4 mit Geschmacksverstärker   
5 geschwefelt   
6 geschwärzt   
7 gewachst   
8 mit Phosphat/en   
9 koffeinhaltig   
10 enthält Phenylalaninquelle/Süßstoffe

Verantwortung für die Zukunft 	
mit nachhaltiger Gastronomie

Wir können gar nicht anders, als in unserer Genießer-
Region mit regional-saisonalen Produkten zu arbeiten. 
Als erste nachhaltig zertifizierte Therme am Bodensee 
lieben wir es, hier aus dem Vollen zu schöpfen und 
unseren Gästen die Vielfalt der regionalen Produkte 
anzubieten.

Natürlich beziehen wir auch unsere Fleisch- und 
Geflügelprodukte aus nächster Umgebung. Wir kennen 
unsere Landwirtschaftsbetriebe und unterstützen deren 
Einsatz für das Tierwohl.

Mit frischen Waren in Bioqualität beliefert uns unser 
langjähriger Partner, der Fruchthof Konstanz.

Der Anbau von Obst, Wein und Hopfen hat eine lange 
Tradition in der Bodenseeregion, so haben Säfte, Weine, 
Biere und Mineralwasser nur kurze Wege zu uns.
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Vegetarische Gerichte Vegane Gerichte


